
Bric VDT

Trauben: Arneis 90%, Favorita 10%

Herkunft: verschiedenen

Boden: kalkhaltiger Lehm, leicht sandig

Erntezeit: September

Vinifizierung: Fermentation im Edelstahlfass

Das Alterwerden: Reifung im Edelstahlfass für 4 bis 8 Monate.

Farbe: strohgelb, mit grünlichem Schimmer

Der Duft: frisches Obst und Zitrusfrüchte

Geschmack: frisches Obst

Alkohol gehalt: 13-14 %

Serviervorschlag: Ideal mit leichten Appetitanregern, Salaten, 
Fisch und Frischkäse

Herkunft
verschiedenen
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