
Roero
Arneis Saglietto D.O.C.G.

Trauben: Arneis 100%

Herkunft: Saglietto

Boden: kalkhaltiger Lehm, leicht sandig

Erntezeit: September

Vinifizierung: Fermentation im Edelstahlfass

Das Alterwerden: 50% in Holzfässern von 450 Liter für 10 
Monate, 50% in Stahl

Farbe: gelb

Der Duft: Intensiv, fruchtig, mit Noten von Vanille und 
geröstetem

Geschmack: tropische Frucht, dicht und Honig

Alkohol gehalt: 12.5 - 13.5%

Serviervorschlag: Suppen, Lachs, Nudeln, Risotto mit Gemüse, 
Käse

Herkunft
Saglietto
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