MALVIRA’

azienda agricola

Bric vboT

Type de raisins : 90% Arneis et 10% Favorita
Assemblage: Différents

Typicité du sol : Argileux, calcaire, sableux
Période de vendange : Septembre

Vinification : Fermentation et maturation en petites cuves
d'acier pendant 4 a 8 mois

Maturation : 4-8 mois dans des f(its en bois

A I'ceil : Jaune paille avec des reflets verdoyants
Au nez : Fruits frais et agrumes

Au palais : Fruits frais, jeunes et agréables
Degré : 13-14 %

Accords mets et vins : Idéal pour les entrées, la salade, le
poisson et le fromage frais

Vignes

Différents

Azienda Agricola Malvira dei F.Ili Damonte
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