MALVIRA’

azienda agricola

Roero Riserva
Renesio D.O.C.G.

Type de raisins : 100% Nebbiolo

Assemblage : Renesio

Typicité du sol : Argileux, calcaire

Période de vendange : Octobre

Vinification : Fermentation en petites cuves d'acier

Maturation : Maturation 24 mois dans des flits en bois et 12
mois en bouteille

A I'ceil : Rouge rubis avec des reflets orangés
Au nez : Rose, tabac et épices

_ _RCH- RO Au palais : Fruits noirs, tabac, épices

RISERY
RENESIO Degré 113 -14%

Accords mets et vins : Agneau, biftecks, roti, plats chauds

Vignes

Renesio
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