MALVIRA’

azienda agricola

Langhe Bianco p.o.c.

Varieta di Uva: 100% Sauvignon Blanc

Origini: Saglietto

Tipo di Terreno: Argilloso e calcareo

Periodo di Raccolta: Settembre

Vinificazione: Fermentazione in vasche di acciaio
Maturazione: maturazione in vasche di acciaio per 6 mesi
Colore: giallo paglierino

Profumo: frutta tropicale, ananas, albicocca e mele
Sapore: frutta tropicale, pesca bianca, mele verde

Gradi: 12.5 - 13.5%

Abbinamenti: insalata, pesce, frutti di mare,
pollo, formaggi di capra

Vigneti

Saglietto
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